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Le Bonheur ça se partage
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Au moment où se tiennent les assises du grenelle de l’environne-
ment, cela fait dix ans qu’Excellence Gers travaille sur une dynamique
de développement durable.

Dans son concept, la reprise et la mise en avant des signes offi-
ciels de qualité garantissant qualité, traçabilité, n’était pas pour nous
suffisant. Nous y avons rajouté un cahier des charges environnement
et accueil sur les sites de production.

Le nombre de nos structures adhérentes augmente d’année en
année et nous pouvons maintenant mener de plus en plus des actions
de communication et de promotion de nos produits et de nos services.

D’ailleurs, dans ce bulletin, vous avez une panoplie impression-
nante des animations menées par Excellence Gers avec ses filières et ses
producteurs durant l’été jusqu’à ce jour.

Dans mon rôle de nouveau président, je souhaite amplifier ce
mouvement en associant à cette démarche de nouveaux partenaires
pour engager de nouvelles actions de communication et de promotion
de l’agrotourisme de notre département.

Nous avons deux projets en cours d’élaboration : 
- «Le Gers fait la fête place du Capitole» les 16, 17 et 18 mai 2008.

Nous attendons une forte mobilisation de toutes les filières
gersoises avec leurs producteurs.

- 15 jours d’animations en GMS de la Région Toulousaine avec
les filières en circuit long prévus à l’automne 2008.

Nous pouvons vous aider à impulser des idées, à trouver des
moyens mais Excellence Gers dépendra toujours de la volonté et de la
dynamique de ses ressortissants.

HHeennrrii--BBeerrnnaarrdd CCaarrttiieerr
Président de l'Association Excellence Gers

Sommaire
- * -

Excellence Gers
à Gascogne Expo............p. 2

Agenda
Excellence Gers.........p. 3-4
- Plaisirs et saveurs
- Maison de Gascogne
- Jazz in Marciac
- Capitainerie de Condom
- Finale Nationale de Labour
- Festival aéronautique
- Fête de la science
- Festival Ciné 32
- JNPO des entreprises
- SISQA à Toulouse

En bref............................................p. 4

LLaa lleettttrree dduu rréésseeaauu EExxcceelllleennccee GGeerrss

LL ’’ II nn ff oo rr mm aa tt ii oo nn
çç aa ss ee pp aa rr tt aa gg ee

              



22

Excellence Gers à Gascogne Expo

n° 16 - octobre 2007

"L'univers de la vigne et du vin"
De la Fête des Vignerons Indépendants de Gascogne en juillet à Eauze à la

promotion en Belgique en passant par Gascogne Expo, la viticulture a été mise en
avant avec Excellence Gers.

Excellence Gers et l’ensemble de la viticulture Gersoise ont animé l’espace
découverte du monde de la vigne et du vin, du 28 au 30 septembre 2007. Grâce à
de nombreuses animations, cette vitrine a suscité un vif intérêt et a connu un
succès remarqué.

R Vendredi, journée des scolaires :

Des élèves de BTS SER du Lycée Lavacant, du Lycée viticole de Riscle et des
vignerons à la retraite ont encadré les classes primaires venues de tout le dépar-
tement pour découvrir le travail de la vigne. Ils ont tous dégusté du jus de raisin
frais.

R Animations :

- Tonnellerie
- Greffage
- Vendange : fouloir et pressoir
- Taille de la vigne
- Présentation des terroirs et cépages, des stades de la vigne, de la vinification,

élaboration du Floc de Gascogne, la distillation et le nez de l’armagnac
- Musée viticole avec le domaine de Lagajan et le site de Latour

Le Lycée agriviticole de Riscle présentait les formations viticoles du départe-
ment avec le CFPPA de Mons.

R Jeux :

Un flyer distribué aux entrées de Gascogne Expo invite les visiteurs sur le stand
Excellence Gers pour savoir ce qu’ils ont gagné. Puis, le tour des stands leur a
permis de participer au jeu-concours pour gagner l’un des coffrets viticoles offerts
par les filières.

R Dégustations :

La section hôtelière de Pardailhan a
réalisé une dizaine de recettes à base de
produits viticoles. Leur prestation n'est
pas passée inaperçue.

Toutes les appellations et productions
viticoles Gersoises ont été dégustées en
continu pendant Gascogne Expo. Le jus
de raisin pressé sur place a ravi petits et
grands.
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3 mai au 23 septembre
Plaisirs et Saveurs

Les artisans Excellence Gers ayant participé à Plaisirs
et Saveurs cette année sont satisfaits de l’opération qui
reste déséquilibrée en fréquentation d’une activité à une
autre. La Maison Bourrec a organisé avec succès la fête du
pain. Le boulanger a remarqué que ses clients avaient osé
passer «derrière» et visiter la boulangerie.

12 juillet au 1er septembre
Maison de Gascogne

La météo défavorable de cet été a concouru à une
bonne fréquentation et vente à la vitrine du Gers « La
Maison de Gascogne ». Toutefois, les animations des
jeudis gourmands n’ont pas toutes bénéficié d’un public
nombreux (concurrence du passage du Tour de
France…).

Le jeu-concours a récompensé 28 visiteurs : 4
paniers garnis, 4 ouvrages «Gascogne Insolite» et 10
entrées pour la Finale Nationale de Labours.

30 juillet au 15 août
Festival Jazz In Marciac

Pour la première fois et pour cette 30ème édition de Jazz
In Marciac, 3 producteurs Excellence Gers ont tenu une
boutique de dégustation-vente sur la place de Marciac. Le
Domaine de Bilé, le Domaine Apicole du Pillardon et la
Ferme de la Patte d’Oie ont aussi incité les touristes à
visiter leurs 3 fermes grâce à un jeu. Ils ont ainsi récom-
pensé après tirage au sort une famille du Vaucluse avec la
«cave gourmande Excellence Gers» composée d’une
importante gamme de produits Gersois (des 3 fermes et
d’autres sites Excellence Gers).

Cette boutique a bénéficié d’une promotion au niveau
de l’Office de Tourisme et du snack Excellence Gers où un
jeu-concours mettait en jeu un séjour Gersois en Gîtes de
France (Service Loisirs Accueil) et des coffrets Excellence
Gers de cette fameuse boutique. Si les conditions le
permettent, la boutique ouvrira ses portes l’an prochain.

juillet à octobre
Capitainerie de Condom

Point de passage des vacanciers fluviaux de la Baïse, la
Capitainerie de Condom est aussi une vitrine des produc-
tions gourmandes gersoises. Neuf sites qualifiés Excellen-
ce Gers y ont présenté leurs produits : miel fermier, vin,
floc de Gascogne, armagnac, Pousse Rapière, foie gras.

14, 15 et 16 septembre
Finale Nationale de Labour à Masseube

Excellence Gers s’est mobilisée pour cet événement
«Pays'en fête» des Jeunes Agriculteurs.

Des producteurs sur le marché de terroir avec
Bienvenue à la Ferme.

La soirée de gala : VIVADOUR, le Floc de Gascogne et
le Lycée hôtelier de Pardailhan ont collaboré pour la mise
en bouche de cette soirée.

La filière céréalière, avec Terres de Gascogne, VIVA-
DOUR, Gers-Farine et surtout l’Association du Pain du
Terroir Gersois a collaboré sur le pôle végétal pour
montrer le savoir-faire Gersois, alimentaire (dégusta-
tions…) et non alimentaire (exposition biocarburants,
maison des céréales…).

3 au 7 octobre
Rencontres aéronautiques de Gimont

Pour la troisième édition, Excellence Gers avait sa place
au sein du pôle savoir-faire et traditions gersois (Halle au
gras) que les visiteurs ont traversé pour découvrir les ex-
positions sur l’aéropostale, les simulateurs de vol… Les
plaisirs culinaires rassemblés au sein d’Excellence Gers y
étaient exposés.

La Ferme d'En Castéra a assuré des démonstrations de re-
cettes et dégustation-vente le week-end, accompagnées par
des dégustations viticoles et vente du Domaine de Laguille.

9 au 13 octobre
Fête de la science à Auch

Excellence Gers s’est associée à l’événement avec le
cocktail d’inauguration officielle. Vins de Pays Côtes de
Gascogne et produits de palmipèdes gras y ont été servis.
La section hôtelière de Pardailhan a collaboré en prépa-
rant les toasts avec du Pain du Terroir Gersois.
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Sous le grand chapiteau près de 10 000 repas
Excellence Gers ont été servis.
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11 au 14 octobre
Festival Ciné 32 Indépendance (s) et Création

A l'occasion du 10ème  anniversaire du Festival, Excellence
Gers a participé avec les filières de qualité au cocktail d’inau-
guration avec une vitrine Excellence Gers à l’espace presse.

15 au 22 octobre
JNPO – Voyage au coeur des entreprises

L’Hôtel Logis de France Le Fleurance, Producteurs
Plaimont et la Cave de Condom (Terres de Gascogne)
sont les 3 entreprises engagées dans Excellence Gers
qui participaient à cette 4ème édition des Journées
Nationales Portes Ouvertes Entreprises. Cette année, le
thème était lié à l’emploi avec la valorisation des
métiers, l’ouverture aux scolaires, demandeurs d’em-
ploi et public en insertion.

6 au 9 décembre
SISQA à Toulouse

Succès croissant pour ce Salon de la Qualité
Alimentaire organisé au Parc des Expositions de
Toulouse : + 14 % de fréquentation en 2006 avec
près de 60 000 visiteurs. Initiée et soutenue par la
région Midi Pyrénées et organisée par l’Association du
Concours Régional Agricole de Toulouse, en partena-
riat avec l’IRQUALIM et la Chambre Régionale
d’Agriculture de Midi Pyrénées, cette manifestation est
plus qu’une vitrine du meilleur de nos produits. Elle
permet une fructueuse rencontre entre les consomma-
teurs et les producteurs. Une quinzaine de structures
et producteurs Excellence Gers sont fidèles aux halles
de vente.
Dans ce cadre, un atelier du Goût Slow Food sur le
territoire de la Gascogne se tiendra le jeudi 6 décembre
après-midi, présenté ainsi : 
Atelier «Gascogne» - Jeudi 6 décembre - 15h30 :
La Gascogne, pays du célèbre d’Artagnan, recèle bon
nombre de trésors gastronomiques salés et sucrés. La
poule gasconne, race à très petit effectif, est originaire
du Sud-Ouest de la France. Elle a été produite de

manière notable jusque dans les années 50, pour quasi
disparaître par la suite. Aujourd’hui en cours de
relance, elle sera préparée par le talentueux Philippe
Piton, chef du restaurant «Le rive droite» à Villecomtal
sur Arros, en ravioles de coqs vierges. Il arrive en effet
parfois bien des déboires à nos poulets explique le
chef : non satisfaits de la précieuse ablation, soit
qu’elle ne fut que partiellement réussie, soit que
certaines glandes compensent l'absence de production
de testostérone, nos présumés chapons se mettent,
après plusieurs semaines, à chanter… ! Nos «castrats
gascons» pourront néanmoins se consoler de leur sort,
arrosés qu’ils seront des meilleurs crus des Côtes de
Gascogne. En version sucrée, c’est la croustade, tradi-
tion de notre Gascogne fabriquée artisanalement en
étirant la pâte manuellement, qui fera le bonheur de
tous : impressionnant gâteau à la pomme surmonté
de mille et une couches de feuilleté léger et volumi-
neux, présenté par Croustad'Oc, elle sera accompa-
gnée du prestigieux Armagnac, eau-de-vie
emblématique de la gastronomie régionale.

Prochaine Commission Contrôle le 17 décembre
pour étudier de nouvelles qualifications et le
suivi des contrôles internes et externes.

en bref... en bref... en bref... en bref... en bref...

Croustad’Oc sera présent au marché d’épicure en plein
centre de Toulouse du 6 au 16 décembre.

Portes Ouvertes Maison Gélas les 16 et 17 novembre
www.gelas.com.

Au coeur de la distillation, découvrez les nombreux
évènements de la Flamme de l’Armagnac d’octobre
2007 à février 2008 – www.armagnac.fr
Retrouvez l’INFO de l’armagnac en continu sur
www.armagnacinfo.com.


