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Le Bonheur ça se partage
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Notre territoire Gers en Gascogne dispose d’atouts pour débuter
cette nouvelle année 2010 avec optimisme. Le rassemblement d’acteurs
autour d’Excellence Gers en fait partie.

Dans notre département, nous savons garder le contact avec le
consommateur-citoyen et lui présenter notre patrimoine culturel et
gastronomique : 

- avec les touristes, lors de visites de nos sites qualifiés,
- avec les visiteurs, lors de salons tels que la SISQA à Toulouse,
- avec les clients, lors d’opérations commerciales en magasin

comme, au Carrefour Market, Cité de l’Espace à Toulouse.

Il ne faut pour autant pas négliger nos contacts quotidiens et notre
synergie. C’est pourquoi je vous invite à participer à notre prochaine
rencontre du réseau Excellence Gers en février, en joignant l’utile à
l’agréable, en partageant un moment convivial tout en «révisant» nos
classiques historiques en petits contes et chansons.

Je vous adresse mes meilleurs voeux pour l’année 2010 et espère
vous retrouver très bientôt.

HHeennrrii--BBeerrnnaarrdd  CCAARRTTIIEERR
Président de l'Association Excellence Gers
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L’objectif de la région Midi-Pyrénées
est une nouvelle fois atteint : faire
découvrir ou redécouvrir le patrimoine
agricole et agro-alimentaire régional
pendant le Salon de la Qualité
Alimentaire. Pendant quatre jours, cette
vitrine du savoir-faire et de la qualité
agricole a accueilli un nouveau record
de visiteurs venus pour la ferme et ses
300 animaux, les halles et ses
exposants de toute la région, les
découvertes, qui a présenté cette année
le roquefort, filière à l'honneur, et le
parcours des sens. Un excellent moyen
de préparer les fêtes.

Des écoles de Midi-Pyrénées
conviées par tirage au sort ont profité
des stands pédagogiques et appris le
bon usage que l'on peut et doit faire de
nos cinq sens pour déguster ce que l'on
mange avec discernement.

Que ce soit le médiatique chef
cuisinier, Cyril LIGNAC, connu pour
l'émission «un dîner presque parfait»
sur M6 ou Jean-Pierre COFFE, de
nombreux chefs ont participé au SISQA,
y ont fait la promotion de produits SIQO
(Signe d'Identification de la Qualité et
de l'Origine) car ils savent utiliser les
produits régionaux qui ont un label
qualité dans leur restaurant.

C’est ainsi qu’autour d’Excellence
GERS, deux chefs gersois de la Ronde
des Mousquetaires, Michel ARSUFFI –

restaurant le Papillon, et André
FAGEDET - Château de Larroque ont
animé un atelier de dégustation
culinaire sur la Gascogne. Recettes
autour de manchons et cuisses de
canard du Gers, pain du terroir gersois,
Floc de Gascogne, Côtes de Gascogne,
Saint Mont, Armagnac et pastis gascon
étaient au rendez-vous pour le plaisir
des 80 convives privilégiés. Parmi eux,
quelques heureux gagnants d’un jeu

concours organisé par Excellence GERS
au Carrefour Market de la cité de l’Hers
à Toulouse ont pu échangé avec les
producteurs gersois dont ils avaient
découvert les produits au magasin en
octobre.

Ce sont en effet les producteurs
lorsqu'ils offrent un travail de qualité,
qui participent aussi pleinement à
l'image et à la valorisation de tout un
territoire.

Par l’intermédiaire d’Excellence GERS,
notre région Gascogne,  a participé à la
réception organisée mardi 8 décembre
pour fêter les 30 ans de l’Association
Bienvenue en France dans les salons du
Ministère des Affaires Etrangères et
Européennes.

Lors de cette réception, le Ministre
Monsieur Bernard KOUCHNER et la
Présidente d’honneur de Bienvenue en
France, Madame Christine OCKRENT ont
accueilli les ambassadeurs de plus de 90
pays et leurs conjoints ainsi que de
nombreux représentants du corps
diplomatique étranger en poste à Paris.

Sept Régions de France ont présenté
des buffets de leurs spécialités afin de les
faire connaître aux diplomates du monde
entier.

Le Comité Interprofessionnel du Floc
de Gascogne, l’Association Foie Gras du
Gers et Excellence GERS ont collaboré
pour offrir une alliance gourmande en
dégustation : Floc de Gascogne et Foie
Gras du Gers. Carte de localisation, fiches
recettes et informations complémentaires
étaient à la disposition du public.

L’esprit d’Excellence GERS ou «du
bonheur, ça se partage» était bien au
rendez-vous.

Salon de la Qualité Alimentaire à Toulouse

Un mélange pour tous les goûts...

Le Gers au Palais des Affaires Etrangères et Européennes

Les principaux gersois mobilisés pour l’atelier de dégustation culinaire Terroir Gascogne :
un producteur de Plaimont, le chef Michel Arsuffi, Mme Nadeau de Croustad’Oc, le chef André
Fagedet, Mme de Ferron du Château du Busca Maniban, un producteur des Fleurons de
Samatan, Mlle Marin du Comité du Floc de Gascogne, M Bourrec du pain du terroir gersois.

Fondée en 1979 par Marie Thérèse François Poncet, épouse du Ministre des
Affaires étrangères et soutenue activement par le Quai d’Orsay, Bienvenue en
France a pour objectifs d’accueillir en France les conjoints de diplomates
étrangers et des femmes diplomates ainsi que de leur faire connaître la France,
son patrimoine et sa culture. La réussite du séjour des épouses de diplomates à
Paris les amènera, de retour dans leur pays d’origine, à contribuer au
rayonnement de la France.

Pour répondre à cette mission, Bienvenue en France organise un grand
nombre d’activités à travers 45 groupes à thèmes animés par 160 bénévoles
ainsi que des grands évènements ouverts à toute l’association. De nombreux
liens se tissent entres femmes de tous pays dans le cadre de ces activités qui
deviennent des points de rencontres et d’échanges… A coté d’un dialogue
professionnel se créent ainsi des relations humaines et amicales qui
rapprochent les êtres et les peuples.
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Blanche AOC Blanche Armagnac
Médaille d'Or

DDoommaaiinnee  ddeess  CCaassssaaggnnoolleess
SCEA la Ténarèze à Gondrin

Médaille d'Argent
DDoommaaiinnee  ddee  GGuuiillhhoonn  dd''AAzzee

M. Denis TASTET à Larée

Armagnac - V.S.O.P.
Médaille d'Or

5 ans
DDoommaaiinnee  ddeess  CCaassssaaggnnoolleess
SCEA la Ténarèze à Gondrin

VSOP
DDoommaaiinnee  ddee  GGuuiillhhoonn  dd''AAzzee

M. Denis TASTET à Larée

Médaille de Bronze
VSOP

CChhââtteeaauu  dduu  TTaarriiqquueett
à Eauze

Vieille réserve 6 ans
CChhââtteeaauu  ddee  CCaassssaaiiggnnee

M. Thierry ROQUES à Cassaigne

Armagnac Hors d'Age
Comptes 10 à 15

Médaille d'Or
15 ans

DDoommaaiinnee  ddee  PPuujjoo
M. Daniel DUBOS à Larée

Médaille de Bronze
Très vieille réserve 12 ans

CChhââtteeaauu  ddee  CCaassssaaiiggnnee
M. Thierry ROQUES à Cassaigne

Millésimes 89-98
Armagnac et Armagnac Ténarèze

Médaille d'argent
1990

DDoommaaiinnee  ddee  MMaaggnnaauutt
M. Pierre TERRAUBE à Fourcès

1992
CChhââtteeaauu  ddee  BBuussccaa  MMaanniibbaann

SCV du Busca Maniban à Mansencôme

Médaille de bronze
1996

DDoommaaiinnee  ddee  MMaaggnnaauutt
M. Pierre TERRAUBE à Fourcès

Millésimes 89-98
Bas-Armagnac

Médaille d'argent
1992

DDee  CCaasstteellffoorrtt
C.P.R. à Nogaro
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Concours des Grandes Eaux-de-Vie d'Armagnac

Palmarès Excellence Gers
Le 58ème concours des grandes eaux-de-vie d'Armagnac s'est tenu pendant la période de
distillation dite de "la flamme". Le jury, composé de techniciens, oenologues, producteurs,
négociants et un comité de cavistes a dégusté 136 eaux-de-vie d'Armagnac (soit 20%
d'échantillons par rapport à l'an passé), réparties en 6 catégories.
Huit producteurs ou entreprises du réseau Excellence Gers ont été récompensés avec un
total de 12 médailles. Félicitations à tous les lauréats.

Samedi 23 janvier 2010
Saint Vincent
des Vignerons
Hall des Expositions d’Eauze

Le comité Saint Vincent, composé de
l’ensemble des fédérations officielles
de la viticulture du Gers, vous
propose la nouvelle édition de la
Fête de la Saint Vincent 2010, le
samedi 23 janvier à Eauze.
Le thème de cette année : «Sous le
soleil des Caraïbes».

Programme

14 h : rando Saint Vincent – Départ
place de l'Armagnac à Eauze (face à
l'office de tourisme).

18 h : Messe de la Saint Vincent, en
la Cathédrale Saint Luperc d’Eauze
(avec chorale), puis retraite aux
flambeaux jusqu’au Hall des
Expositions orchestrée par
l’Académie des Dames du Floc de
Gascogne.

19 h : Apéritif avec les vins primés
du 29ème Concours des Vins de
Gascogne offert par les Vignerons
Indépendants de Gascogne.

20 h : Repas «Sous le Soleil des
Caraïbes»
Animation traditionnelle de danse,
musique et chants antillais.

Menu
Cocktail Fruit'n Floc

- - -
Salade Antillaise

- - -
Filet de thon rouge
parfumé à l'orange

et petit gâteau de patate douce
- - -

Trou gascon
- - -

Poulet en croûte, rôti à la créole
et son riz djon djon

- - -
Trilogie de desserts :

- Petite verrine exotique
et crumble croustillant

- Entremet à l'ananas et au rhum
- Nem à la compote de mangue

et pommes
- - -

Café - Sélection d'Armagnacs
- - -
Brûlot
- - -

Vins des Côtes de Gascogne
blanc et rouge

Prix : 27 euros par personne.

Renseignements et inscriptions à
l’Office de Tourisme d’Eauze au
05.62.09.85.62.

LLee  BBoonnhheeuurr  ssee  ppaarrttaaggeerraa  pplluuss  qquuee  jjaammaaiiss  eenn  22001100  !!
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Actualité

Avec une cinquième édition très
réussie, placée sous le thème des étoiles,
le “Foie Gras dans son Palais” à Samatan
s’impose comme une manifestation de
dimension régionale incontournable à
l’approche des fêtes de fin d’année.

Grâce au parrainage d’André Daguin,
au dynamisme de l’équipe du Salon
présidée par Marielle Marquet et au
partenariat avec l’Association Foie Gras et
Excellence Gers, la halle au gras de
Samatan a connu une forte affluence les
28 et 29 novembre derniers.

Près de 3000 personnes ont été attirés
par le programme très fourni qui leur était
proposé :

- le concours des écoles hôtelières en
binôme avec les écoles de sommellerie
couronné par le Grand Prix André Daguin

- l’alicuit géant qui a été servi à plus
de 500 convives

- les démonstrations de recettes réali-
sées par des chefs régionaux et l’atelier
du vin animé par des oenologues.

Pendant ces deux jours, les visiteurs

pouvaient préparer les fêtes de Noël
auprès des stands de vente des produc-
teurs de foie gras, de produits fermiers, de
vins du Sud-Ouest, des arts de la table et
de la littérature culinaire.

A noter que dans le cadre du repas de
gala du samedi soir, la Confrérie du Foie
Gras Gascon du Gers a intronisé Hélène
Nougaro (épouse du chanteur) et Yvan
Cujious, musicien et chroniqueur sur Sud
Radio.

3ème Journée
du Nouvel Arrivant

Positionnée annuellement le premier
week-end d’avril, la 3ème Journée du
Nouvel Arrivant se tiendra le samedi 3
avril 2010.

L’objectif de valorisation de l’éco-
nomie agricole avec toutes ses compo-
santes reste le même autour du slogan
«Mieux se connaître pour mieux vivre
ensemble». Cette action de communica-
tion et de sensibilisation tend vers des
«Journées Portes Ouvertes» présentant
sur chaque exploitation différents
ateliers sur le thème du développement
durable.

L’organisation et le choix des fermes
accueillantes sont en cours, animés par
la Chambre d’Agriculture du Gers, la
FDSEA, les Jeunes Agriculteurs et en
collaboration avec Excellence Gers.

Si vous êtes intéressés pour y parti-
ciper, contactez l’association.

VEILLÉE EXCELLENCE GERS
Vendredi 19 février

à 19 h au Château de Mons à Caussens

L’Association Excellence Gers a le plaisir de vous inviter à
une soirée conviviale au Château de Mons pour rencon-
trer d’autres adhérents, sites qualifiés et partenaires
autour d’un repas et d’une intervention théâtrale sur l’histoire de la Gascogne.

Ce conteur-comédien Laurent RACHOU (Compagnie des Pionniers) vous fera
découvrir du Déluge aux premiers tracteurs, du premier pied de vigne de notre
Armagnac à la naissance du béret ou du foie gras, sans oublier l’incontour-
nable d’Artagnan… la petite et grande Histoire de la Gascogne.

En tant qu’ambassadeur gersois, venez à la découverte historique et ludique
et réservez votre soirée grâce au bulletin joint.

Le Foie Gras dans son Palais

INFOS SALONS
ET FOIRES

• Salon du tourisme à Toulouse du 5 au
7 février

• 37ème Foire au matériel agricole d'occa-
sion de Barcelonne du Gers les 12-13-14
février. Débat du samedi matin : la crise,
et après ?

• Salon de l’Agriculture à Paris du 27
février au 7 mars 2010 – «Au plus près
des terroirs»

Proposition de participation à 3
grandes foires expos en 2010 : 

• L’événement de l’Ascension du 13 au
16 mai : les 4 jours de l’AIGLE (61) à 50
kms de Dreux et d’Alençon, 60 kms
d’Evreux

• L’événement de la rentrée du 10 au 13
septembre : les 4 jours de Mantes la Jolie
(78) à 60 kms de Rouen et Paris, 40 kms
de Dreux et Pontoise, 50 kms d’Evreux

• La 3ème Foire Expo du 1er au 30 octobre
à Chateaudun (28) à 50 kms d’Orléans et
Chartres, 60 kms de Blois et 80 kms du
Mans.

Contact organisation SHOW VISION –
Route de Douy – 28200 LA VARENNE
FERRON – Tel : 02.37.98.58.59.


